
 
 

MENU DE TAPAS NOCHE |17.90por persona 

picoteo los dos para compartir 

pan:                   
pan recien horneado con aceite de oliva virgen, tomate & alioli 

ensalada verde:           
brotes gran selección con nueces caramalizadas, tomates semi secos, pasas y manchego 

 

tapas  3 tapas a elegir para compartir 

patatas bravas:           
patatas bravas estillio de movida denia (V) (GF) 

gambon al ajillo:                     
king gambón, salteado en aceite de oliva infusionado con ajo y chile (GF) 

calamares a la andaluza:           
calamares fritos con alioli de ajo negro 

huevos rotos ahumados con jamon:        
patatas a lo pobre, jamón serrano, pimientos de padrón y huevos ahumados (GF) 

pan bao relleno de pulled cerdo:         
pan bao relleno de cerdo cocinado por 10 horas en salsa barbacaoa casera y coleslaw 

timbal de morcilla:            
morcilla de cebolla y piñones con capa de manzana caramelizada y queso de cabra gratin 

cazuela de queso de cabra:           
queso de cabra horneado sobre salsa de tomate infusionado con tomillio (V) (GF) 

espinacas catalana:           
espinacas salteadas con piñones, pasas infusionadas en moscatel y manzana (V) (GF) 

setas al ajillo:           
setas de temporada salteadas en vino blanco ajo y aceite de oliva virgen (V) (GF) 

croquetas de pollo campero y jamon:        
movida’s croquetas casera de pollo campero con jamon serrano  

croquetas de setas salvajes con queso roquefort:       
movida’s croquetas casera de setas salvajes y roquefort (V) 

pinchos de chorizo y halloumi:          
chorizo y queso haloumi a la plancha (GF) 

huevos rotos ahumados vegetarian:                  
patatas a lo pobre, setas y espinacas, pimientos de padrón y huevos ahumados (V) (GF) 

pan bao relleno  de pollo crujiente y chipotle mayo:      
pollo frito con mayo de chipotle y ensalada de maiz dulce, cebolla rojo y cilantro 

 

menu disponible para minimo dos personas, llamar 966 838 493 o 630 942 186 


